Il menu della tradizione

Carne di Verduno
Minestra da bate ‘I gran
Giura con polenta
Bunet

Euro 38,00
vini esclusi

Il menu della Primavera

Flan di insalate amare e puntarelle all’acciuga
Gnocchi di patate agli aromi, burro e toma
Trancio di spalla di maiale al rosmarino

Tre sorbetti

Euro 45,00
vini esclusi



Per iniziare

Insalatina di sarset

Entrate

Dei freddi

Carne di Verduno
Paté di fegato di volaglia con barbabietole al moscato

Dei caldi

Flan di insalate amare e puntarelle all’acciuga
Cipolla al sale ripiena di baccala, salsa di spinaci
Lingua di vitello in salsa agra di verdure

Primo servizio

Delle paste fatte in casa

Tajarin al ragu

Gnocchi di patate agli aromi, burro e toma
Delle zuppe e dei risi

Minestra da bate ‘I gran
Risotto alle prime erbe selvatiche

€ 12,00
€ 13,00

€12,00
€ 15,00
€12,00

€ 13,00
€ 12,00

€12,00
€ 14,00



Secondo servizio

Della vacca e del vitello fassone

Giura con polenta
Fassone ubriaco con verdure al forno

Del maiale

Trancio di spalla al rosmarino

Dal cortile

Quaglie: petto in camicia di pancetta e sauté di cosce

Del pesce d’acqua dolce

Trota al lardo e salvia

Delle verdure

Insalata mista
Verdure verdi di primavera con uovo

€17,00
€ 22,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 17,00

€ 9,00
€12,00



Formaggi

Un piatto d’alpe e di collina € 13,00
Dolci
Gelato alla Vaniglia con salsa al caramello € 9,00
Zabajone e torta di nocciole € 9,00
Bunet € 9,00
Tre sorbetti € 7,00
Mosaico di frutta con glassa al Verduno € 9,00
Caffé espresso € 2,00
Tisana alle erbe del giardino € 4,00
Acqua minerale € 3,00
Pane e coperto € 4,00

Tutti gli alimenti sono trattati secondo le norme della HACCP



